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» Kemijske analize
Maja Murn, dr. Marjeta Zemva, prof. dr. Milena Kovag, - vsebnost adi.tivov
dr. Spela Malovrh in sodelavci, Biotehniska fakulteta — vsebnost soli
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Dodatki Namen raziskave
j \\ « Aditivi v domadi predelavi mesa
* Razlika med izdelki
Zacimbe Dodatne sestavine
« Voda
+ Sol /
« Askorbinska kislina . Nitrati
* Glukonodelta-lakton o
: e N < Nitriti
« Glutaminska kislina in glutaminati .
» Fosfati
« Karagenan
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Anketa o mesnih izdelkih I. Anketa o mesnih izdelkih Il.
= jzvor mesa * |zvor mesa
= mesni izdelki ) ) — lastna prireja > kmetija > klavnica
» aditivi priprava izdelkov « Mesni izdelki
* sol — sudene salame
= zaCimbe

— susene klobase
— susene vratine

naziv kmetije . — pecenice

* regija predelovalci _ krvavice
[; 45 izpolnjenih

anket » Sezonska > celoletna predelava
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Anketa o mesnih izdelkih IlI. Izdelki .
+ Koli¢ine soli » Zbiranje vzorcev junij — julij 2012 po Sloveniji
— 2,5 g/kg — 25 g/kg — 200 g/kg
-11-25%
— neoznaceno
* Uporaba aditivov
— anorganski: 24 predelovalcev
— organski: 5 predelovalcev
» ZaCimbe
— poper, ¢esen, majaron, paprika
— sladkor
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Izdelki Il. Izdelki Ill.
» Suhe salame, suhe vratine, pec¢enice in klobase » Vzorci sproti shranjeni
za kuhanje — suhe salame in suhe vratine, vakuum + 4°C
— pecenice in klobase za kuhanje, - 21°C
[ziclok | Zaditvi | Brezadiivov | Skupal |
Suhe salame 8 4 12
Suhe vratine 4 4 8 )
Pegenice 2 5 7 * Analize
Klobase za kuhanje 3 4 7 « Senzorika
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Kemijske analize

e KGZS - zavod MS,
Oddelek za kemijske analize in raziskave

— suha snov - pH

- vlaga — nitriti (NaNO,, E 250)
— surove beljakovine — celokupni fosfor

— surov pepel — dodani polifosfati

(P,Os, E 452)

« UL, BF, Oddelek za zZivilstvo
— sol
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Vsebnost aditivov v suhih salamah |.

~
@

Dodani polifosfati (g/kg)

o
@

6 8 10 12 14 16 18
Nitriti (mg/100g)

Gotovlje, 26. februar 2013 12




14.8.2013

e, ‘e e ‘e
Vsebnost aditivov v suhih salamah |. Vsebnost aditivov v suhih salamah II.
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Vsebnost aditivov v suhih salamah IlI. Vsebnost aditivov v suhih vratinah |.
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Vsebnost aditivov v suhih vratinah |. Vsebnost aditivov v suhih vratinah II.
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Vsebnost aditivov v suhih vratinah lIl. Vsebnost aditivov v pecCenicah I.
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Vsebnost aditivov v pecCenicah I. Vsebnost aditivov v pecCenicah Il.
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Vsebnost aditivov v pecCenicah lII. Vsebnost aditivov v klobasah za kuhanje I.
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Vsebnost aditivov v klobasah za kuhanje I. Vsebnost aditivov v klobasah za kuhanje II.
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Vsebnost aditivov v klobasah za kuhanje Il. Vsebnost soli
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Tehnoloska analiza Trdota mesnih izdelkov

« UL, BF, Oddelek za zootehniko
— merjenje trdote

+ Vrsta in sestava izdelka
« Nacin predelave
— hapake pri susenju

lem

lem /—~

A
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Senzori¢no ocenjevanje |. Senzori¢no ocenjevanje Il.
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Poskusno ocenjevanje « izgled prereza
— zahtevnost ocenjevanja = vonj
— ocenjevalni list = okus
— koligina - ":(ehk‘_’bi’_ ocenjevane lastnosti
. . = skupni vtis
— izdelki P
— test = priokus
= slanost
* Loceno po izdelkih —_ spol, starost, regija,
L . " = vprasalnik K |
» Skupine in kombinacije nakupovalne
7 navade, ...
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Slanost Sklepi
E - .
b . . . . pecenice '
65 Q » Nizka vsebnost aditivov izdelkih | kiobase za kuhanje !
5 + * e
g s . . « Aditivi vplivajo na senzori¢ne lastnosti
S 45 *
) * S . A — ekstremne vrednosti
o 4| . .. -~ .
3 * Drugi vplivi na senzori¢ne lastnosti
el — predelava
3t — sestava
1 4 6 9 14 16 18 21 22 W B 45 . . . . .
Suha salama » Ocenjevalci zaznali prevec / premalo soli
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Priporocila

Kaj vsebujemo?
Kot kaj nas bo$ prodajal?
Pozna$ dovolj informacij?
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Zahvaljujem se vsem sodelavcem za
pomoc in predelovalcem za prijetno
sodelovainje ter nove izkusnje.
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